
Chef Barman

Gestion du bar et  des  stocks
Créat ion de cocktai ls  et  super vis ion de l ’équipe
Mise en place et  opt imisat ion du ser vice

J U I N  2 0 2 5
O C T O B R E  2 0 2 5

B R A S S E R I E  L A  M A R I N E  À  S A N A R Y  S U R  M E R

Barman Confirmé -  Bar des Sports

Préparat ion de cocktai ls ,  ser v ice au comptoir
Encaissements ,  accuei l  et  consei ls  c l ients
Part ic ipat ion à  l ’évolut ion des process  interne
Management,  organisat ion de soirée en interne

 J A N V I E R  2 0 2 4
M A I  2 0 2 5

C A S I N O  J O A  À  L A  S E Y N E - S U R - M E R

Barman Débutant -  Bar des Sports

Ser vice boissons,  cocktai ls  c lass iques
Gest ion des commandes et  entret ien du bar

J U I L L E T  2 0 2 2
D É C E M B R E  2 0 2 3

C A S I N O  J O A  À  L A  S E Y N E - S U R - M E R

E X P É R I E N C E S

F O R M A T I O N

CAP 

CFA Digne-Les-Bains
En alternance avec la brasserie
La Marine à Sanary

Seconde professionnelle
Lycée Anne-Sophie PIC à Toulon

2 0 1 9 - 2 0 2 1

2 0 1 7  -  2 0 1 8

C O M P É T E N C E S

Mixologie et  créat ion de cocktai ls
Connaissance des spir i tueux et
boissons
Service au bar  et  en sal le
Gest ion des stocks  et  inventaires
Encaissements/caisse 
Polyvalence restaurat ion

C E N T R E S  D ’ I N T É R Ê T
Boxe anglaise
Footbal l
Voyages
Musique

+33 7 77 73 00 15

alan.zamoun831@gmail .com
5 rue Camps
74100 Annemasse
France

C O N T A C T

Bar / Service
Avec 6 ans d’expérience

A L A N  Z A M O U M

Commercial isation et  service
à la restauration en hôtel ,
café,  restaurant

Techniques

Humaines
Travai l  en équipe
Sens du Détai l
Rapidité  d ’exécution
Réact iv ité
Excel lent  contact  c l ient
Communicat ion eff icace

22 ans
Véhiculé

Barman / Serveur au comptoir  (restaurant)
N O V E M B R E  2 0 2 1

J U I N  2 0 2 2C A S I N O  J O A  À  L A  S E Y N E - S U R - M E R

Ser vice boissons et  restaurat ion
Gest ion du comptoir en autonomie

Serveur S E P T E M B R E  2 0 2 1
O C T O B R E  2 0 2 1

( S A I S O N N I E R )B A R  D E S  S P O R T S  À  S A N A R Y

Ser vice en sal le
Accuei l  et  placements  des c l ients

Profess ionnel  de la  restaurat ion,  pass ionné,  je  possède une
sol ide expér ience en tant  que barman ains i  qu’une bonne
maitr ise  des cocktai ls  et  techniques de mixologie.  Attent i f,
réact i f  et  créat i f,  je  m’efforce d’offr i r  une expér ience
chaleureuse et  personnal isée à  chaque cl ient .  Habitué aux
environnements  à  forte aff luence,  je  travai l le  en équipe et  en
autonomie.

P R O F I L


